
WEIN AM BERG 
31.März/1.April/2.April 2016

Donnerstag, 31. März

„AINKEHR MEETS THE ORIGINAL“

(Hinteregger Wolfgang – Hinteregger Hotels Katschberg)

Amuse Geule

***

Lauwarmer Kaninchenrücken

Stangenspargel – Morcheln - Kresse

***

Rahmsuppe vom jungen Spinat

Flußkrebsschwänze

***

Kronen vom Drautaler Lamm

Getrüffelter Polenta - breiten Bohnen - Schmelztomaten

zweierlei Saucen 

***

Kärntner Eisreindling

Erdbeerhippen

***

Petit Fours

 Menü (inkl. Weinbegleitung) € 69,00 pro Person

  Hinteregger´s Ainkehr     
  0664  964 23 38 | www.hintereggers-ainkehr.at



WEIN AM BERG 
31.März/1.April/2.April 2016

Freitag, 01.April 2016

„AINKEHR MEETS THE ALPS“

(Dyczek Philipp – Alpenhaus 1640 Katschberg)

Amuse Geule

***

Thunfisch

Avocado – Gurke – Limette 

***

Sellerieschaumsuppe

Bratapfel

***

Lachsforelle

Rollgerste – Rote Beete

***

 Zweierlei vom Kalb

Knoblauch – Bärlauch – Schalotten

***

Erdbeer – Rhabarber

Schokolade – Heumilch

 Menü (inkl. Weinbegleitung) € 69,00 pro Perso

  Hinteregger´s Ainkehr     
  0664  964 23 38 | www.hintereggers-ainkehr.at



WEIN AM BERG 
31.März/1.April/2.April 2016

Samstag, 02. April

„AINKEHR MEETS STUBAITAL“

(Alban Pfurtscheller – Relais & Chateaux Jagdhof Spa-Hotel Stubaital)

Amuse Geule

***

Kalb

Bergheu – Erbse - Knollensellerie

***

Bärlauchschaumsuppe

Ziegenkäse – Honig

***

Stubaier „Kwellsaibling“

Buddhas Hand Zitrone – Yuzu – Erdnuss

***

Hirsch

Blaukraut – Kräuterbramata – Preiselbeeren

***

Creme Brülèe

Rhabarber – Tonkabohne – Gin

Menü (inkl. Weinbegleitung) € 69,00 pro Person

  Hinteregger´s Ainkehr     
  0664  964 23 38 | www.hintereggers-ainkehr.at


